Cafeteria Zunacher

Geoffnet

Mittagessen

08.30-17.00 Uhr
11.00-13.30 Uhr

Fleisch Menii ab Buffet

Spaghetti Bologneser Art/Bio

heime
Kriens

Vegi Menii ab Buffet

Spaghetti Gartnerin-Art

Montag . .
02.03.2026 geriebener Parmesan geriebener Parmesan
T Zuckerhut-, Karottensalat mit Orangenfilet = Zuckerhut-, Karottensalat mit Orangenfilet
Glarner Kalberwurst Bratchiigeli Vegetarisch
Dienstag weisse Zwiebelsauce weisse Zwiebelsauce
03.03.2026 Kartoffelstock & Erbsen Kartoffelstock & Erbsen
Zwetschgen Kompott Zwetschgen Kompott
. Schweinsragout Gemdusestrudel
Mittwoch .
Maisgaletten Tomatensauce
04.03.2026 o .
Karottenstabli Kleiner Salatteller
Kalbszlingli in Madeirasauce Penne mit Steinpilzen,
Donnerstag . L . . .. .
05.03.2026 Penne-mit Steinpilzen Spinat, Vollmilch, Kase, Rahm, Zwiebeln,
o Romanesco mit Mandeln Tomaten, Gewiirze
. Zanderfilet im Ei gebraten Rahm-Rihrei
Freitag
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
06.03.2026 . . . .
Fenchel Gartnerin Art Fenchel Gartnerin Art
Ammitaler Bratschnitzel Gemiuiseschnitzel
Samstag . .
Pommes frites Pommes frites
07.03.2026 . .
Mischgemdse Erbsen und Karotten
Rindssaftplatzli ungarische Art gebratene Fleischstreifen
Sonntag (vom Biohof) ungarische Art/Vegan
08.03.2026 Ebly- Zartweizen Ebly Zartweizen

Zucchetti-Scheiben

Zucchetti-Scheiben

Menii komplett (inkl. Suppe + Salat) CHF 21.00
Tagesteller CHF 16.00

CHF 3.40
CHF 4.50

Teller pro 100 g
Tagessuppe

®

Bei Fragen zu Ingredienzien in Bezug auf Allergene, Gluten, Laktose wenden Sie sich an die tagesverantwortli-
chen Mitarbeitenden auf der Station, die Mitarbeitenden der Cafeteria, des Speisesaals oder an das
Fachpersonal Kiiche.

Menii-Anderung vorbehalten.
Unser Fleisch stammt aus Schweizer Tierhaltung / Produktion.
Fisch: Wir geben gerne Auskunft zu Herkunft, Fangebiet sowie Fangmethoden oder Verarbeitung.



